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Cretel o�ers a complete range of membrane skinning and derinding machines for meat 
and poultry which exceeds all standards for better sanitation and safety. From com- 
pact table-top models up to industrial machines and completely automatic solutions 
with in- and outfeed conveyors. Today Cretel ‘meats’  your expectations of tomorrow.

Cretel vous o�re une gamme complète de machines à éplucher et à découenner la viande 
et la volaille répondant à toutes les exigences d’hygiène et de sécurité. De la machine 
de table à encombrement réduit aux systèmes industriels complètement automatiques, 
Cretel vous o�re une solution parfaitement adaptée à vos besoins.

MEAT & POULTRY PROCESSING EQUIPMENT

EQUIPEMENT POUR L’INDUSTRIE DE TRAITEMENT  
D E  L A  V I A N D E   E T  D E  L A  V O L A I L L E

From the company’s modern production facilities in 
Eeklo – Belgium, Cretel services a worldwide sales  
network with regional Cretel sales o�ces and local dis-
tributors.

Les ateliers modernes à Eeklo en Belgique sont en perma-
nence au service d’un réseau de vente mondial avec des 
bureaux Cretel o�ciaux et des distributeurs régionaux.

Production

Regional Cretel sales o�ce / Regional Cretel-distributor
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NOTRE OFFRE

OUR OFFER

Model – Modèle 462 A Model – Modèle 702A Model – Modèle 560I ProductionSeries - Série SB46OANNES 36
Model – Modèle  
746 PX / 756 PX

Skinning Width 
Largeur de travail

Dimensions
Dimensions

Weight
Poids

Elect. load
Puissance

SB 36 360 mm
68x53x100 cm

26.7x21x39”
120 kg / 
265 lbs

0.75 kW

SB 46 460 mm
76x53x100 cm

30x21x39”
135 kg / 
298 lbs

0.75 kW

SB56 560 mm 86x53x100 cm 
33,8x21x39”

145 kg / 
320 lbs

0.75 kW

Skinning Width 
Largeur de travail

Dimensions
Dimensions

Weight
Poids

Elect. load
Puissance

746 PX 460 mm
72x81x95 cm

28.3x31.9x37.4”
200 kg / 
441 lbs

1.1 kW

756 PX 560 mm
82x81x95 cm

32.3x31.9x37.4”
230 kg / 
507 lbs

1.1 kW

Skinning Width 
Largeur de travail

Dimensions
Dimensions

Weight
Poids

Elect. load
Puissance

360 mm
54x40x32 cm

21.3x15.7x12.6”
62 kg / 
137 lbs

0.75 kW

Skinning Width 
Largeur de travail

Dimensions
Dimensions

Weight
Poids

Elect. load
Puissance

460 mm
215x80x111 cm
84.6x31.5x43.7”

320 kg / 
705 lbs

1.1 kW

Skinning Width 
Largeur de travail

Dimensions
Dimensions

Weight
Poids

Elect. load
Puissance

460 mm
215x80x111 cm
84.6x31.5x43.7”

320 kg / 
705 lbs

1.1 kW

Skinning Width 
Largeur de travail

Dimensions
Dimensions

Weight
Poids

Elect. load
Puissance

560 mm
244x113x96 cm
96.1x44.5x37.8”

500 kg / 
1.102 lbs

2.2 kW

Skinning Width 
Largeur de travail

Dimensions
Dimensions

Weight
Poids

Elect. load
Puissance

700 mm
244x113x110 cm
96.1x44.5x43.3”

500 kg / 
1.102 lbs

2.2 kW

Skinning Width 
Largeur de travail

Dimensions
Dimensions

Weight
Poids

Elect. load
Puissance

420 mm
245x95x158

96.4x37.4x62.2”
550 kg / 
1.213 lbs

2.6 kW

All-round skinning and derinding machines that excels 
in reliability and are ease of operation. Our SB56 is speci-
ally made with an inclined infeed-table for the skinning 
of round materials such as hams. This series are supersafe 
machines, easy to service and maintain and built on sturdy 
stainless steel castors with brakes for extra mobility. The ra-
tional solution for the modern meat processing industry.

Applications
SB36-SB46: For the skinning of all kinds of meat, game 
and poultry, for the derinding of all kinds of pork cuts and 
possibility to slice lard. 
SB56: For the skinning of ham.

Versatile table-top models for the skinning and derinding 
of meat and poultry, designed for butcheries, supermar-
kets, catering, etc. Solid stainless steel construction for 
more hygiene and durability. The machine is equipped 
with handles to facilitate the handling and with a safe 
24-volt foot switch.

Applications
Model 362M for the derinding of all kinds of pork.
Model 362R with defatting roller for membrane skin-
ning of pork, beef, veal, mutton, game and poultry.
Model 362PF for the skinning of poultry.

Modèles de table polyvalents pour le pelage et le découen-
nage de la viande et de la volaille, conçus pour les bouche-
ries, supermarchés, catering, etc. Construction robuste en 
acier inoxydable pour l’hygiène et la longévité. La machine 
est munie de poignées, pour faciliter la manipulation et 
équipée d’une pédale de connection 24 Volt de grande 
sécurité.

Applications
Modèle 362M pour découenner la viande de porc.
Modèle 362R à rouleau dégraisseur pour éplucher la vi-
ande rouge et peler du gibier et de la volaille.
Modèle 362PF pour peler de la volaille.

Peleuse automatique pour le pelage du poulet. Cette ma-
chine est conçue pour satisfaire aux exigences élevées des 
fabricants de volaille. Elle empêche la perte de la viande 
valable. C’est une construction robuste en acier inoxydable 
pour l’hygiène et la longévité. Ce n’est pas nécessaire de 
changer les lames.
Avec les tapis d’entrée et de sortie la 462APF peut fa-
cilement s’introduire dans une chaîne de production. 

Applications 
Poulet et volaille.

Une machine industrielle automatique pour découenner le 
porc. L’épaisseur de coupe est ajustable de façon continue, à 
tout instant. Le réglage de la distance entre les rouleaux de 
pression et la lame est entièrement automatique. La 702A 
dispose d’un système de prise automatique très précis. La 
machine est construite pour fonctionner sans faille en tou-
tes circonstances. Elle est équipée avec des tapis d’entrée et 
de sortie, ce qui la rend apte â être utilisée dans une chaîne 
de production. L’inclinaison du tapis est réglable. 

Applications
Pour le découennage de porc (poitrines, bardières, épaules, 
jambons, désossés, ainsi que têtes, gorges,...) et pour cou-
per des plaques de lard. 

Machine industrielle pour tailler les gorges (joues) de 
porc de manière professionnelle et hygiénique en contrô-
lant la présence d’abcès. La machine est équipée d’une 
bande de transport en maille en acier inoxydable et un 
système de nettoyage et de désinfection à drainage séparé. 

Applications
Contrôle des abcès sur les gorges.

La 562A est une machine automatique pour le découen-
nage de viande. La machine dispose des tapis d’entrée et 
de sortie avec une rampe ajustable pour utiliser dans une 
ligne de production. 
Elle a un porte-lame conduit à air comprimé. Le porte-lame 
est complètement ajustable. La machine donne la possibi-
lité de découenner plus mincement. Elle a aussi une con-
sommation d’énergie basse.
La machine est construite en acier inoxydable, les paliers 
inclus.

Applications
Pour le découennage de porc (poitrines, bardières, épaules, 
jambons, désossés, ainsi que têtes, gorges,…) et pour cou-
per des plaques de lard.

Une machine industrielle automatique pour découenner 
le porc. Même pendant qu’elle fonctionne, l’épaisseur de 
coupe peut être ajustée de façon continue. Le réglage de 
la distance entre les rouleaux de pression et la lame est 
entièrement automatique. La machine est construite pour 
fonctionner sans faille en toutes circonstances.
Avec les tapis d’entrée et de sortie la 462A peut facilement 
s’introduire dans une chaîne de production.

Applications
Pour le découennage de porc (poitrines, bardières, épaules, 
jambons, désossés, ainsi que
têtes, gorges,…) et pour couper des plaques de lard.

Solid industrial membrane skinner that complies with all the 
strict requirements that the contemporary meat industry 
dictates. Strong, hygienic and accurately built to ensure the 
highest possible yield. The machine is moreover equipped with 
a compressed air cleaning system with built-in micro�lter. 
Available in two working widths.

Applications
For membrane skinning of all kinds of meat (such as beef, 
pork, mutton, veal, lamb and horse cuts), game, poultry 
and duck.

Automatic machine for the skinning of poultry, designed 
to meet the high demands of poultry producers. Prevents 
the loss of valuable poultry meat. Solid stainless steel 
construction for more hygiene and durability. No blade 
change is needed. 
The in- and outfeed conveyor belts make the machine 
suitable for use in an industrial production line.

Applications 
Poultry legs or �llets.

The 562A is an automatic machine for the derinding and 
membrane skinning of meat.
The machine is equipped with an in- and outfeed conve-
yor which is adjustable in height so that it can be used in 
a production line. It has a knife beam that operates with 
compressed air. The knife beam is fully adjustable. The 
machine gives the possibility to derind thinner. The 562A 
has also a low energy consumption. The machine, inclu-
ding the bearing housing is made of stainless steel.

Applications 
For the derinding of all kinds of pork cuts (such as bellies, 
loins, bacons, fatbacks, jowls, etc) and for lard slicing.

An automatic derinding and membrane skinning ma-
chine for all kinds of pork cuts. The cutting thickness can 
be adjusted to precision, even while in operation. The op-
timal distance between the press rollers and the blade is 
hence automatically controlled. The 702A features a very 
accurate gripping system. Built to operate reliably and 
perfectly under the most demanding working conditions. 
The conveyor belt and the hold-down roller can be ope-
ned without tools. The machine is equipped with damage 
resistant infeed and outfeed conveyor belts whose slope 
is adjustable so that it can be used in a production line.

Applications
For the derinding of all kinds of pork cuts (such as bellies, 
loins, bacons, fatbacks, jowls, etc) and for lard slicing.

Industrial machine to make incisions in throats (cheeks) 
in a professional and hygienical way to check for absces-
ses. The machine is equipped with conveyor belts made 
of stainless steel netting and has a disinfection and  
cleaning system with discharge.

Applications 
To check for abscesses on throats.

Industrial automatic machine to derind pork. The cutting 
thickness can be adjusted to precision, even while in ope-
ration. The optimal distance between the pressure rollers 
and the blade is hence automatically controlled. Built to 
operate reliably and perfectly under the most demanding 
working conditions. 
The in- and outfeed conveyor belts make the machine 
suitable for use in an industrial production line.

Applications 
For the derinding of all kinds of pork cuts (such as bellies, 
loins, bacons, fatbacks, jowls, etc) and for lard slicing.

Une éplucheuse industrielle robuste, concept révolution-
naire, avec commande pneumatique du porte-lame. Forte, 
hygiénique et minutieusement batie pour assurer un ren-
dement exceptionnel. La machine est équipée également 
d’un cylindre à air comprimé entièrement fermé et rond 
d’acier inoxydable avec micro�ltre incorporé pour une hy-
giène optimale. Deux largeurs de coupe sont disponibles. 
 
Applications
Pour l’épluchage de toutes sortes de viande (comme bœuf, 
porc, mouton, veau, agneau et cheval), gibier, volaille et 
canard.

Des machines à découenner et à éplucher autonomes qui 
se démarquent tant par leur qualité que par leur simplicité 
d’utilisation. La SB56 est une machine avec un plan de tra-
vail complet pour découenner et éplucher de la viande ronde, 
comme le jambon.
Des roulettes solides en acier inoxydable avec système de blo-
cage assurent leur mobilité. C’est la solution pour l’industrie 
moderne du traitement de la viande.

Applications
SB36-SB46: Pour le pelage de toutes sortes de viande, volail-
le et gibier, découennage de toutes les pièces plates et rondes, 
avec possibilité de couper des plaques de lard.
SB56: Pour le découennage du jambon

Model – Modèle 462APF Model – Modèle 562A
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Model – Modèle  
746 PX / 756 PX

Skinning Width 
Largeur de travail

Dimensions
Dimensions

Weight
Poids

Elect. load
Puissance

SB 36 360 mm
68x53x100 cm

26.7x21x39”
120 kg / 
265 lbs

0.75 kW

SB 46 460 mm
76x53x100 cm

30x21x39”
135 kg / 
298 lbs

0.75 kW

SB56 560 mm 86x53x100 cm 
33,8x21x39”

145 kg / 
320 lbs

0.75 kW

Skinning Width 
Largeur de travail

Dimensions
Dimensions

Weight
Poids

Elect. load
Puissance

746 PX 460 mm
72x81x95 cm

28.3x31.9x37.4”
200 kg / 
441 lbs

1.1 kW

756 PX 560 mm
82x81x95 cm

32.3x31.9x37.4”
230 kg / 
507 lbs

1.1 kW

Skinning Width 
Largeur de travail

Dimensions
Dimensions

Weight
Poids

Elect. load
Puissance

360 mm
54x40x32 cm

21.3x15.7x12.6”
62 kg / 
137 lbs

0.75 kW

Skinning Width 
Largeur de travail

Dimensions
Dimensions

Weight
Poids

Elect. load
Puissance

460 mm
215x80x111 cm
84.6x31.5x43.7”

320 kg / 
705 lbs

1.1 kW

Skinning Width 
Largeur de travail

Dimensions
Dimensions

Weight
Poids

Elect. load
Puissance

460 mm
215x80x111 cm
84.6x31.5x43.7”

320 kg / 
705 lbs

1.1 kW

Skinning Width 
Largeur de travail

Dimensions
Dimensions

Weight
Poids

Elect. load
Puissance

560 mm
244x113x96 cm
96.1x44.5x37.8”

500 kg / 
1.102 lbs

2.2 kW

Skinning Width 
Largeur de travail

Dimensions
Dimensions

Weight
Poids

Elect. load
Puissance

700 mm
244x113x110 cm
96.1x44.5x43.3”

500 kg / 
1.102 lbs

2.2 kW

Skinning Width 
Largeur de travail

Dimensions
Dimensions

Weight
Poids

Elect. load
Puissance

420 mm
245x95x158

96.4x37.4x62.2”
550 kg / 
1.213 lbs

2.6 kW

All-round skinning and derinding machines that excels 
in reliability and are ease of operation. Our SB56 is speci-
ally made with an inclined infeed-table for the skinning 
of round materials such as hams. This series are supersafe 
machines, easy to service and maintain and built on sturdy 
stainless steel castors with brakes for extra mobility. The ra-
tional solution for the modern meat processing industry.

Applications
SB36-SB46: For the skinning of all kinds of meat, game 
and poultry, for the derinding of all kinds of pork cuts and 
possibility to slice lard. 
SB56: For the skinning of ham.

Versatile table-top models for the skinning and derinding 
of meat and poultry, designed for butcheries, supermar-
kets, catering, etc. Solid stainless steel construction for 
more hygiene and durability. The machine is equipped 
with handles to facilitate the handling and with a safe 
24-volt foot switch.

Applications
Model 362M for the derinding of all kinds of pork.
Model 362R with defatting roller for membrane skin-
ning of pork, beef, veal, mutton, game and poultry.
Model 362PF for the skinning of poultry.

Modèles de table polyvalents pour le pelage et le découen-
nage de la viande et de la volaille, conçus pour les bouche-
ries, supermarchés, catering, etc. Construction robuste en 
acier inoxydable pour l’hygiène et la longévité. La machine 
est munie de poignées, pour faciliter la manipulation et 
équipée d’une pédale de connection 24 Volt de grande 
sécurité.

Applications
Modèle 362M pour découenner la viande de porc.
Modèle 362R à rouleau dégraisseur pour éplucher la vi-
ande rouge et peler du gibier et de la volaille.
Modèle 362PF pour peler de la volaille.

Peleuse automatique pour le pelage du poulet. Cette ma-
chine est conçue pour satisfaire aux exigences élevées des 
fabricants de volaille. Elle empêche la perte de la viande 
valable. C’est une construction robuste en acier inoxydable 
pour l’hygiène et la longévité. Ce n’est pas nécessaire de 
changer les lames.
Avec les tapis d’entrée et de sortie la 462APF peut fa-
cilement s’introduire dans une chaîne de production. 

Applications 
Poulet et volaille.

Une machine industrielle automatique pour découenner le 
porc. L’épaisseur de coupe est ajustable de façon continue, à 
tout instant. Le réglage de la distance entre les rouleaux de 
pression et la lame est entièrement automatique. La 702A 
dispose d’un système de prise automatique très précis. La 
machine est construite pour fonctionner sans faille en tou-
tes circonstances. Elle est équipée avec des tapis d’entrée et 
de sortie, ce qui la rend apte â être utilisée dans une chaîne 
de production. L’inclinaison du tapis est réglable. 

Applications
Pour le découennage de porc (poitrines, bardières, épaules, 
jambons, désossés, ainsi que têtes, gorges,...) et pour cou-
per des plaques de lard. 

Machine industrielle pour tailler les gorges (joues) de 
porc de manière professionnelle et hygiénique en contrô-
lant la présence d’abcès. La machine est équipée d’une 
bande de transport en maille en acier inoxydable et un 
système de nettoyage et de désinfection à drainage séparé. 

Applications
Contrôle des abcès sur les gorges.

La 562A est une machine automatique pour le découen-
nage de viande. La machine dispose des tapis d’entrée et 
de sortie avec une rampe ajustable pour utiliser dans une 
ligne de production. 
Elle a un porte-lame conduit à air comprimé. Le porte-lame 
est complètement ajustable. La machine donne la possibi-
lité de découenner plus mincement. Elle a aussi une con-
sommation d’énergie basse.
La machine est construite en acier inoxydable, les paliers 
inclus.

Applications
Pour le découennage de porc (poitrines, bardières, épaules, 
jambons, désossés, ainsi que têtes, gorges,…) et pour cou-
per des plaques de lard.

Une machine industrielle automatique pour découenner 
le porc. Même pendant qu’elle fonctionne, l’épaisseur de 
coupe peut être ajustée de façon continue. Le réglage de 
la distance entre les rouleaux de pression et la lame est 
entièrement automatique. La machine est construite pour 
fonctionner sans faille en toutes circonstances.
Avec les tapis d’entrée et de sortie la 462A peut facilement 
s’introduire dans une chaîne de production.

Applications
Pour le découennage de porc (poitrines, bardières, épaules, 
jambons, désossés, ainsi que
têtes, gorges,…) et pour couper des plaques de lard.

Solid industrial membrane skinner that complies with all the 
strict requirements that the contemporary meat industry 
dictates. Strong, hygienic and accurately built to ensure the 
highest possible yield. The machine is moreover equipped with 
a compressed air cleaning system with built-in micro�lter. 
Available in two working widths.

Applications
For membrane skinning of all kinds of meat (such as beef, 
pork, mutton, veal, lamb and horse cuts), game, poultry 
and duck.

Automatic machine for the skinning of poultry, designed 
to meet the high demands of poultry producers. Prevents 
the loss of valuable poultry meat. Solid stainless steel 
construction for more hygiene and durability. No blade 
change is needed. 
The in- and outfeed conveyor belts make the machine 
suitable for use in an industrial production line.

Applications 
Poultry legs or �llets.

The 562A is an automatic machine for the derinding and 
membrane skinning of meat.
The machine is equipped with an in- and outfeed conve-
yor which is adjustable in height so that it can be used in 
a production line. It has a knife beam that operates with 
compressed air. The knife beam is fully adjustable. The 
machine gives the possibility to derind thinner. The 562A 
has also a low energy consumption. The machine, inclu-
ding the bearing housing is made of stainless steel.

Applications 
For the derinding of all kinds of pork cuts (such as bellies, 
loins, bacons, fatbacks, jowls, etc) and for lard slicing.

An automatic derinding and membrane skinning ma-
chine for all kinds of pork cuts. The cutting thickness can 
be adjusted to precision, even while in operation. The op-
timal distance between the press rollers and the blade is 
hence automatically controlled. The 702A features a very 
accurate gripping system. Built to operate reliably and 
perfectly under the most demanding working conditions. 
The conveyor belt and the hold-down roller can be ope-
ned without tools. The machine is equipped with damage 
resistant infeed and outfeed conveyor belts whose slope 
is adjustable so that it can be used in a production line.

Applications
For the derinding of all kinds of pork cuts (such as bellies, 
loins, bacons, fatbacks, jowls, etc) and for lard slicing.

Industrial machine to make incisions in throats (cheeks) 
in a professional and hygienical way to check for absces-
ses. The machine is equipped with conveyor belts made 
of stainless steel netting and has a disinfection and  
cleaning system with discharge.

Applications 
To check for abscesses on throats.

Industrial automatic machine to derind pork. The cutting 
thickness can be adjusted to precision, even while in ope-
ration. The optimal distance between the pressure rollers 
and the blade is hence automatically controlled. Built to 
operate reliably and perfectly under the most demanding 
working conditions. 
The in- and outfeed conveyor belts make the machine 
suitable for use in an industrial production line.

Applications 
For the derinding of all kinds of pork cuts (such as bellies, 
loins, bacons, fatbacks, jowls, etc) and for lard slicing.

Une éplucheuse industrielle robuste, concept révolution-
naire, avec commande pneumatique du porte-lame. Forte, 
hygiénique et minutieusement batie pour assurer un ren-
dement exceptionnel. La machine est équipée également 
d’un cylindre à air comprimé entièrement fermé et rond 
d’acier inoxydable avec micro�ltre incorporé pour une hy-
giène optimale. Deux largeurs de coupe sont disponibles. 
 
Applications
Pour l’épluchage de toutes sortes de viande (comme bœuf, 
porc, mouton, veau, agneau et cheval), gibier, volaille et 
canard.

Des machines à découenner et à éplucher autonomes qui 
se démarquent tant par leur qualité que par leur simplicité 
d’utilisation. La SB56 est une machine avec un plan de tra-
vail complet pour découenner et éplucher de la viande ronde, 
comme le jambon.
Des roulettes solides en acier inoxydable avec système de blo-
cage assurent leur mobilité. C’est la solution pour l’industrie 
moderne du traitement de la viande.

Applications
SB36-SB46: Pour le pelage de toutes sortes de viande, volail-
le et gibier, découennage de toutes les pièces plates et rondes, 
avec possibilité de couper des plaques de lard.
SB56: Pour le découennage du jambon
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SB 36 360 mm
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26.7x21x39”
120 kg / 
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0.75 kW

SB 46 460 mm
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30x21x39”
135 kg / 
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0.75 kW

SB56 560 mm 86x53x100 cm 
33,8x21x39”

145 kg / 
320 lbs
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28.3x31.9x37.4”
200 kg / 
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1.1 kW

756 PX 560 mm
82x81x95 cm

32.3x31.9x37.4”
230 kg / 
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1.1 kW
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500 kg / 
1.102 lbs
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Elect. load
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700 mm
244x113x110 cm
96.1x44.5x43.3”

500 kg / 
1.102 lbs

2.2 kW
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Largeur de travail

Dimensions
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Poids

Elect. load
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420 mm
245x95x158

96.4x37.4x62.2”
550 kg / 
1.213 lbs

2.6 kW

All-round skinning and derinding machines that excels 
in reliability and are ease of operation. Our SB56 is speci-
ally made with an inclined infeed-table for the skinning 
of round materials such as hams. This series are supersafe 
machines, easy to service and maintain and built on sturdy 
stainless steel castors with brakes for extra mobility. The ra-
tional solution for the modern meat processing industry.

Applications
SB36-SB46: For the skinning of all kinds of meat, game 
and poultry, for the derinding of all kinds of pork cuts and 
possibility to slice lard. 
SB56: For the skinning of ham.

Versatile table-top models for the skinning and derinding 
of meat and poultry, designed for butcheries, supermar-
kets, catering, etc. Solid stainless steel construction for 
more hygiene and durability. The machine is equipped 
with handles to facilitate the handling and with a safe 
24-volt foot switch.

Applications
Model 362M for the derinding of all kinds of pork.
Model 362R with defatting roller for membrane skin-
ning of pork, beef, veal, mutton, game and poultry.
Model 362PF for the skinning of poultry.

Modèles de table polyvalents pour le pelage et le découen-
nage de la viande et de la volaille, conçus pour les bouche-
ries, supermarchés, catering, etc. Construction robuste en 
acier inoxydable pour l’hygiène et la longévité. La machine 
est munie de poignées, pour faciliter la manipulation et 
équipée d’une pédale de connection 24 Volt de grande 
sécurité.

Applications
Modèle 362M pour découenner la viande de porc.
Modèle 362R à rouleau dégraisseur pour éplucher la vi-
ande rouge et peler du gibier et de la volaille.
Modèle 362PF pour peler de la volaille.

Peleuse automatique pour le pelage du poulet. Cette ma-
chine est conçue pour satisfaire aux exigences élevées des 
fabricants de volaille. Elle empêche la perte de la viande 
valable. C’est une construction robuste en acier inoxydable 
pour l’hygiène et la longévité. Ce n’est pas nécessaire de 
changer les lames.
Avec les tapis d’entrée et de sortie la 462APF peut fa-
cilement s’introduire dans une chaîne de production. 

Applications 
Poulet et volaille.

Une machine industrielle automatique pour découenner le 
porc. L’épaisseur de coupe est ajustable de façon continue, à 
tout instant. Le réglage de la distance entre les rouleaux de 
pression et la lame est entièrement automatique. La 702A 
dispose d’un système de prise automatique très précis. La 
machine est construite pour fonctionner sans faille en tou-
tes circonstances. Elle est équipée avec des tapis d’entrée et 
de sortie, ce qui la rend apte â être utilisée dans une chaîne 
de production. L’inclinaison du tapis est réglable. 

Applications
Pour le découennage de porc (poitrines, bardières, épaules, 
jambons, désossés, ainsi que têtes, gorges,...) et pour cou-
per des plaques de lard. 

Machine industrielle pour tailler les gorges (joues) de 
porc de manière professionnelle et hygiénique en contrô-
lant la présence d’abcès. La machine est équipée d’une 
bande de transport en maille en acier inoxydable et un 
système de nettoyage et de désinfection à drainage séparé. 

Applications
Contrôle des abcès sur les gorges.

La 562A est une machine automatique pour le découen-
nage de viande. La machine dispose des tapis d’entrée et 
de sortie avec une rampe ajustable pour utiliser dans une 
ligne de production. 
Elle a un porte-lame conduit à air comprimé. Le porte-lame 
est complètement ajustable. La machine donne la possibi-
lité de découenner plus mincement. Elle a aussi une con-
sommation d’énergie basse.
La machine est construite en acier inoxydable, les paliers 
inclus.

Applications
Pour le découennage de porc (poitrines, bardières, épaules, 
jambons, désossés, ainsi que têtes, gorges,…) et pour cou-
per des plaques de lard.

Une machine industrielle automatique pour découenner 
le porc. Même pendant qu’elle fonctionne, l’épaisseur de 
coupe peut être ajustée de façon continue. Le réglage de 
la distance entre les rouleaux de pression et la lame est 
entièrement automatique. La machine est construite pour 
fonctionner sans faille en toutes circonstances.
Avec les tapis d’entrée et de sortie la 462A peut facilement 
s’introduire dans une chaîne de production.

Applications
Pour le découennage de porc (poitrines, bardières, épaules, 
jambons, désossés, ainsi que
têtes, gorges,…) et pour couper des plaques de lard.

Solid industrial membrane skinner that complies with all the 
strict requirements that the contemporary meat industry 
dictates. Strong, hygienic and accurately built to ensure the 
highest possible yield. The machine is moreover equipped with 
a compressed air cleaning system with built-in micro�lter. 
Available in two working widths.

Applications
For membrane skinning of all kinds of meat (such as beef, 
pork, mutton, veal, lamb and horse cuts), game, poultry 
and duck.

Automatic machine for the skinning of poultry, designed 
to meet the high demands of poultry producers. Prevents 
the loss of valuable poultry meat. Solid stainless steel 
construction for more hygiene and durability. No blade 
change is needed. 
The in- and outfeed conveyor belts make the machine 
suitable for use in an industrial production line.

Applications 
Poultry legs or �llets.

The 562A is an automatic machine for the derinding and 
membrane skinning of meat.
The machine is equipped with an in- and outfeed conve-
yor which is adjustable in height so that it can be used in 
a production line. It has a knife beam that operates with 
compressed air. The knife beam is fully adjustable. The 
machine gives the possibility to derind thinner. The 562A 
has also a low energy consumption. The machine, inclu-
ding the bearing housing is made of stainless steel.

Applications 
For the derinding of all kinds of pork cuts (such as bellies, 
loins, bacons, fatbacks, jowls, etc) and for lard slicing.

An automatic derinding and membrane skinning ma-
chine for all kinds of pork cuts. The cutting thickness can 
be adjusted to precision, even while in operation. The op-
timal distance between the press rollers and the blade is 
hence automatically controlled. The 702A features a very 
accurate gripping system. Built to operate reliably and 
perfectly under the most demanding working conditions. 
The conveyor belt and the hold-down roller can be ope-
ned without tools. The machine is equipped with damage 
resistant infeed and outfeed conveyor belts whose slope 
is adjustable so that it can be used in a production line.

Applications
For the derinding of all kinds of pork cuts (such as bellies, 
loins, bacons, fatbacks, jowls, etc) and for lard slicing.

Industrial machine to make incisions in throats (cheeks) 
in a professional and hygienical way to check for absces-
ses. The machine is equipped with conveyor belts made 
of stainless steel netting and has a disinfection and  
cleaning system with discharge.

Applications 
To check for abscesses on throats.

Industrial automatic machine to derind pork. The cutting 
thickness can be adjusted to precision, even while in ope-
ration. The optimal distance between the pressure rollers 
and the blade is hence automatically controlled. Built to 
operate reliably and perfectly under the most demanding 
working conditions. 
The in- and outfeed conveyor belts make the machine 
suitable for use in an industrial production line.

Applications 
For the derinding of all kinds of pork cuts (such as bellies, 
loins, bacons, fatbacks, jowls, etc) and for lard slicing.

Une éplucheuse industrielle robuste, concept révolution-
naire, avec commande pneumatique du porte-lame. Forte, 
hygiénique et minutieusement batie pour assurer un ren-
dement exceptionnel. La machine est équipée également 
d’un cylindre à air comprimé entièrement fermé et rond 
d’acier inoxydable avec micro�ltre incorporé pour une hy-
giène optimale. Deux largeurs de coupe sont disponibles. 
 
Applications
Pour l’épluchage de toutes sortes de viande (comme bœuf, 
porc, mouton, veau, agneau et cheval), gibier, volaille et 
canard.

Des machines à découenner et à éplucher autonomes qui 
se démarquent tant par leur qualité que par leur simplicité 
d’utilisation. La SB56 est une machine avec un plan de tra-
vail complet pour découenner et éplucher de la viande ronde, 
comme le jambon.
Des roulettes solides en acier inoxydable avec système de blo-
cage assurent leur mobilité. C’est la solution pour l’industrie 
moderne du traitement de la viande.

Applications
SB36-SB46: Pour le pelage de toutes sortes de viande, volail-
le et gibier, découennage de toutes les pièces plates et rondes, 
avec possibilité de couper des plaques de lard.
SB56: Pour le découennage du jambon

Model – Modèle 462APF Model – Modèle 562A



This publication was realised by the �nancial support of Flanders Investment & Trade Cette publication a été réalisée par l’aide �nancière de Flanders Investment & Trade

Cretel NV 
Gentsesteenweg 77 a
9900 Eeklo – Belgium
Phone: +32 (0)9 376 95 95
Fax: +32 (0)9 376 95 96
E-mail: info@cretel.com
http://www.cretel.com

Head O�ce & factory

MEAT & 
POULTRY

W
W

W
.C

R
ETEL.C

O
M

Cretel o�ers a complete range of membrane skinning and derinding machines for meat 
and poultry which exceeds all standards for better sanitation and safety. From com- 
pact table-top models up to industrial machines and completely automatic solutions 
with in- and outfeed conveyors. Today Cretel ‘meats’  your expectations of tomorrow.

Cretel vous o�re une gamme complète de machines à éplucher et à découenner la viande 
et la volaille répondant à toutes les exigences d’hygiène et de sécurité. De la machine 
de table à encombrement réduit aux systèmes industriels complètement automatiques, 
Cretel vous o�re une solution parfaitement adaptée à vos besoins.

MEAT & POULTRY PROCESSING EQUIPMENT

EQUIPEMENT POUR L’INDUSTRIE DE TRAITEMENT  
D E  L A  V I A N D E   E T  D E  L A  V O L A I L L E

From the company’s modern production facilities in 
Eeklo – Belgium, Cretel services a worldwide sales  
network with regional Cretel sales o�ces and local dis-
tributors.

Les ateliers modernes à Eeklo en Belgique sont en perma-
nence au service d’un réseau de vente mondial avec des 
bureaux Cretel o�ciaux et des distributeurs régionaux.

Production

Regional Cretel sales o�ce / Regional Cretel-distributor
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Fish scaler model RS25  
Ecailleur modèle RS25

This handy appliance removes scales from all kinds of �sh. 
It is designed for continuous use and has a 1.6 meter long 
laminated �exshaft made of two layers of steel. Safe in 
operation, securely insulated and spray water protected. 
Two di�erent spindles available for large or smaller scales. 
Weighs only 9kg.

Cet appareil enlève les écailles de toutes sortes de poisson 
frais. Il peut être utilisé en continu. La partie écaillage est rat-
tachée au moteur par un �exible de 1,6 mètres de long avec 
une double gaine en acier.
L’appareil est très bien isolé électriquement et il est protégé 
contre les jets d’eau. Des têtes d’écailleur sont disponibles 
pour grandes ou petites écailles. Poids 9 kg.

FISH PROCESSING PLANTS - USINE DE TRAITEMENT DU POISSON
Cretel is o�ering complementary machinery and equipment such as automa-
tic scaling units, �sh washing and glazing systems, squid cutting and proces-
sing equipment, conveyor lines, �sh feeding tables and stainless trolleys, knife 
sharpeners and disinfecting units, hygiene equipment and so many more.  
Consult us and take advantage of our expertise in design engineering and installa- 
tion of your �sh processing plant.

Cretel vous o�re des machines et équipement complémentaire comme des écailleuses 
automatiques, des unités de lavage de poisson et glaceurs, coupeuse pour anneau ca-
lamar, tapis roulants pour le transport interne, table et chariot en inox, aiguisseur et  
stérilisateur de couteaux, équipement d’hygiène, etc. Consultez Cretel et pro�tez de notre 
expertise dans les domaines de l’étude, l’équipage et l’installation des usines de transfor-
mation de poissons.

Trolleys and tables in stainless steel, even custom-made if required.
Snap-lock system to spray water on the skinning roller.
In-house manufactured skinning rollers and press rollers available according 
to application.
Infeed tables.

Tables de support en acier inoxydable disponibles à mesure si nécessaire.
Système ‘snap-lock’ pour arrosage du rouleau denté.
Di�érents rouleaux dentés et rouleaux de pression disponibles selon l’application.
Tables de présentation du poisson.
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From the company’s modern production facilities in 
Eeklo – Belgium, Cretel services a worldwide sales  
network with regional Cretel sales o�ces and local dis-
tributors.

Les ateliers modernes à Eeklo en Belgique sont en perma-
nence au service d’un réseau de vente mondial avec des 
bureaux Cretel o�ciaux et des distributeurs régionaux.
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F I S H

The ingenious range of Cretel �sh skinners guarantees the highest yield and reliability 
for the processing of all your �sh species. From compact table-top models up to indus-
trial machines and completely automated solutions with in- and outfeed conveyors.  
Cretel has the ideal answer for all your skinning needs.

La gamme des peleuses à poisson Cretel vous garantit un rendement et une �abilité  
exceptionnels pour le traitement de toutes sortes de poisson. Depuis les modèles  
de table ultra compacts jusqu’aux machines industrielles entièrement automatisées avec 
bandes de transport, Cretel tient la solution idéale pour vos besoins.

F I S H  P R O C E S S I N G  E Q U I P M E N T

E Q U I P E M E N T  P O U R  L ’ I N D U S T R I E  
D E  T R A I T E M E N T  D U  P O I S S O N
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Fish processing plant  
Usine de traitement du poisson

SOME OPTIONS – QUELQUES OPTIONS
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