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« Sceckwiiel in klensten Abmessungen, * Bonutzerfrow
geschnitten aus gefrostetem Speck in * g
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Speck, Schinken und Wurstsalat B
* Mit cinzigartiper 4Sceifemvorpressung Products .
= copecially recommended for fresh = 1 cubas mace from fresh

; ; .
mesat, far, ham and susage salad
: s .
* cquipped with the LITIEfLec four .
dimensional pre-compression - Special features
. - Budllt for a
Vorteilhafte Einsatzmoglichkeiten - -
= fGulssch aus frischem oder gefrostetem -
Flessch - 0y
= Rouladen in exellenter Qualital -
* i lischealat, Prrabelane ~ -
- -

‘Wiirlel ader Stre
tar Salate
= Winrlel aus frischem oder korserviesten

s Geflugellieisch MS 84790 7 100 / 105 / 120 JM *
Bedeutende Vorteile

Gerniise 5 =
= Pirratoppings, hauchdann geschnitten mit
dem Doppel- eder Viedachmesser gentigen oA ek R D g =

hachstan Qualitatsansprichen
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MS 90 + MS 90.3

5 90 § M5 90.3:
M5 105 ! M5105.3:

= Scheiben aus Kartoffeln, Gurken und

* vorzugsweise fiir Obst, Gemiise, ; o Fleisct
L S e ; : SRR LN S0 3 Flesch, ul
}f'l"_"‘ und Fist h aber auch fiie Speck, Frch umd anderen Produkien \
Fleisch- und Warstprodukie —
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* preferably to use for fruits,
vegetables, cheese and fish,

but also for meat and sausage

cubes and strps

Vorteilhafte Einsatzmaglichkeiten
ifiel, Atrerlen, Scheiben in kleirsten
Ahmessings ichem Feta
thafles, probdemloses Schreiden
ks hiirtester ¢

ter wie rohe Bohroifen,

Seflericknollen oder Parmesankdse

= imierk e Tr Salate
i 1, Crangen, * cucumber, potatoss
L UM Garmieren
: . 3 * meat, fat . i
. Mohrriben, Sellerie, ; ;

i Salate und :_.I,Iilil-"ll






